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COZEDOR DE MASSAS

Os Cozedores de Massas Rodriaco ideais para restaurantes, hotéis,
fast foods e cozinhas profissionais foram especialmente

projetados para garantir conforto, qualidade, economia e alto
desempenho para sua cozinha industrial.

Além disso a constru¢do em acgo inoxidavel AISI 304, Liga 18.8,
e seus reguladores em baquelite garantem ao operador,
seguran¢a no manuseio e a certeza que

opera um equipamento de alta durabilidade.

CARACTERISTICAS

- Aco inoxidavel AlSI 304

- Resisténcia blindada em aco inoxidavel AlSI 304

- Controlador de temperatura por termostato (20° a 120°¢)

- Lampada piloto indicadora de funcionamento

- Registro de entrada de dgua de 3/4" e registro de esgoto de 1 1/4"
- Acompanha cestos de 125 x 150 mm

MODELD CoDIGo TENSAQ (V) CAPACIDADE (L) POTENCIA (W) N° DE CESTOS DIMENSOES (M)
ELFI'IIIBI] Coz_Massa_MOD 220 Mono 30 4000 6 400x750x850
Rodriago Cozinhas Profissionais @ (41) 8711-9665
Al. Nossa Senhora do Sagrado Coragdo, 823 . .
Pinheirinho - 81870-010 Curitiba/PR @rodriacocozinhas

(41) 3071-9053

www.rodriaco.com.br ﬂ Rodriaco Cozinhas Profissionais

ROJIRIACO

Cozinhas Profissionais



